Kartoffelgnocchi und Schupfnudel

1kg

mehlige Kartoffel (gepresst)

300g

griffiges Mehl

100g

Butter (weich)

5Stk

Eigelb



Salz





Muskat

Kartoffel kochen ca. 1 Stunde 140°C kombiniert 50%

Luftfeuchtigkeit. Kartoffel pressen mit mit Butter und

Eigelb mischen auskühlen lassen. Salz, Muskat

Beigeben. Zum schluss das Mehl drunter mischen.
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