Kartoffelteig

1kg


Kartoffel

100g


Butter

100g


Weizengrieß

20g


Salz

1Stk


Ei

2Stk


Eigelb

200g


Mehl glatt

· Kartoffel im Kombi bei 130°C dämpfen, schälen und durch die Kartoffelpresse drücken

· und anschließend durch ein Sieb streichen .

· Auf der Arbeitsfläche eine Mulde bilden und Butter, Grieß, Salz, Ei, Eigelb dazugeben.

· Alles kurz durchmischen und dann das Mehl darauf sieben  und einarbeiten.

· Den Teig etwa 15 Minuten ruhen lassen.

· Danach Etwa 5mm stark ausrollen und Quadrate schneiden 7 x 7 cm groß.
· füllen und in Salzwasser einkochen.

