Semmelblini
5 Stk


entrindete Semmel

6 El


Sauerrahm

4 Stk.

Eiweiß (zu Schnee schlagen)




Salz




Pfeffer




Muskat




gehackte Petersilie

Semmel in Würfel schneiden, danach die Würfel mit Sauerrahm, Gewürzen und Kräutern vermischen

Den Eischnee separat schlagen und vorsichtig unter die vorbereitete Masse heben.

Nun mit einem Esslöffel Plätzchen portionieren( Durchmesser ca. 5cm) und in 

Butterschmalz beidseitig goldbraun raus backen.

