Weißes Mokka Eis
250ml


Bergbauernmilch
250ml


Sahne
70g



Honig
30g



Glucose
100g


Espressobohnen
25g



Erdnussbutter
140g


Eigelb
50 g 


Zucker

Milch, Sahne, Glucose, Espressobohnen und Erdnussbutter aufkochen und ca. 15 Minuten ziehen lassen. Passieren und mit den restlichen Zutaten zur Rose abziehen. Die Masse in der Eismaschine/Sorbetiere gefrieren lassen. Alternativ kann man die Masse in den Tiefkühler stellen und alle 30 Minuten umrühren.

