Kräuterkruste:


160 g Butter, zimmerwarm
120 g Weißbrot, fein gerieben
5 Schalotten, gehackt
3 Knoblauchzehen, gehackt
2 EL Petersilie, gehackt
1 EL Thymian, gehackt
1 EL Schnittlauchröllchen

Kräuterkruste:
Die Butter schaumig rühren. Das geriebene Weißbrot, 2/3 der gehackten Schalotten und gehackten Knoblauchzehen, Petersilie, Thymian und Schnittlauchröllchen zugeben und alles glatt rühren. Die Kräuterbutter zwischen zwei Klarsichtfolien ausrollen (sollte 3 - 4 mm dick sein) und die Platte kalt stellen

Die Kräuterbutter aus der Folie lösen, in Stücke schneiden, auf die Steaks legen und unter dem Backofengrill überbacken, bis die Kruste goldbraun wird
