BBQ Sauce der Familie

Holnburger leicht verfeinert von Steira

500g




Gehackte Weiße Zwiebel

200ml




Honig

100g




Knoblauch gehackt

150ml 




Zitronensaft

100g 




Rosa Pfefferkörner

100g




Meersalz

200g




gehackte Petersilie

200ml




Sherry Dry

150ml




Apfelessig

200g




Tomatenmark

200g




Tomatenketchup

200g




Sweet Chilli Chicken Sauce

100ml




Worchster Sauce

2Stk 




Frische Chilli

150ml




Ahornsirup

300g




Preiselbeeren

50g 




Tandoripaste
1kg




geräucherten Speck in Würfel

200g




gemahlen Kaffee

Alles ca 2 Stunden köcheln lassen dann abseihn und lauwrm servieren

