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420g 



Butter

390g



Staubzucker

240g



Eigelb

3 Stk



Vanilleschote

12 Stk.


Eiweiß

450g



Zucker

850g



Mehl glatt

24g



Backpulver





etwas Kakaopulver

· Butter und Staubzucker schaumig schlagen nach und nach die Eigelb dazu geben.

· Eiweiß mit Zucker steif schlagen.

· Das steif geschlagenen Eiweiß unter die Butter-Eigelbmasse heben.

· Mehl, Backpulver und Vanille in die Masse einrieseln lassen und gut mischen.(Vorsichtig)

· Zu einer Hälfte der Masse Kakaopulver geben.

· Zuerst die helle Masse in die Form füllen dann die dunkle Masse darauf geben.

· Mit einer Gabel alles durch rühren und in denn Ofen geben.

· Backzeit Ca. 35-40 Minuten bei 160°C

· wenig Umluft

2 Große Guglhupfformen

