Nougat Mouse

· Baileys 
· 4 Dotter 
· 4 Ei 
· Zimt 
· 400g Nougat hell 

· 600ml Obers cremig geschlagen 

4 Blatt Gelantine dazu geben 
Nougat im Wasserbad schmelzen. Ei und Dotter cremig schlagen, Nougat einrühren, mit 1 Schuss Baileys und 1 Prise Zimt verfeinern, Obers unterheben.
[image: image1.jpg]



