Spargelterrine

Zutaten für 5Pax
Spargelterrine 
200 ml
Spargel passiert

70 g

Butter

70 g

Zucker

10 g

Stärke

5 Blatt

Gelantine

10cl

Grand Marnier

200 ml
Sahne

100 g

Erdbeeren

· Spargel schälen, klein schneiden (unteren Teil wegschneiden) mit viel Zucker und Zitronensaft weich kochen.

· Die weichen Spargelstücke aus dem Sud nehmen, pürieren und sieben.

· Passierter Spargel, Butter und Stärke zum kochen bringen und leicht abbinden.

· Eingeweichte Gelatine und Alkohol beigeben.

· Die kalte Spargelcreme vorsichtig unter die geschlagene Sahne ziehen.

· Die geschnittenen Erdbeerstücke unterheben; und in Terrinenform abfüllen.
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