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300 g		Vollmilchkuvertüre
200 ml	Sahne
2 Stk.		Tonkabohne gerieben

· Sahne mit Tonkabohne aufkochen, etwas ziehen lassen und die Tonkabohnen abseihen
· Sahne auf die Kuvertüre leeren, gut verrühren und auskühlen lassen
· Später mit Handrührgerät wieder aufschlagen
