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Hauptgänge

Geschmoter Babr- Seeteufel aus dem Ofen

mrt Olir-en, I(apern, HoniSomaten, Junglauch und Rosmarin h,rdäpfel

€ 42,50 pro Person

G e grillte s S teinbuttfilet' nW'ild fang" mit C h amp agners chaum

auf frischem tslattspinat und hausgemachten Tdffel Ravioli

€36,50 / €44,50

Geb ratene s \X/ildlachs filet mit weiß em Tniffels chaum

Rahmspinat, I{artoffelpüree und fnsche gehobeltem Perigord Tniffel

€32,50 / €39,50

Gegrilltes I)oradenfilet "Wildfang" mit weißem Tomatenschaum

Gnllgemüse und I{räutergnoochi

€32,50 / €39,50

Gegrillte Seezungenfilets mit Safranschaum

auf mediterranem und Gemüserisotto

€36,50 / €44,50

Gebratene s Sees aiblings filet mit violetter S enfs auce

cremigen *-"äfl.ä" t Erbsenkresse

c

\
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I(alte Vorspeisen

Thun fi s ch-Avo c ad o t^ljtuf au f ro ten Rüb en c arp accict

gebackener Tempura Garnele und lü/asabi-Miso Maionäse

€23,50

Sushi und Sashimi Variation "KCC"

mit \il/akame Salat

€29,50 / €.46,50

Nach Balik Art geräucherter Lachs mrt Imperiall{aiat,

hausgemachten Buchweizen Blinis und Sauerrahm

€24,50

Matjesfilet,,Hausftauen Alt" mit grünem Apfel

roten Zwiebeln, frischem Di1l, und Salzkartoffeln

€18,50

\X/arme Votspeisen

"Bouillabai sse" F r^nzö sische Fis chsuppe

mit E,delfischen, N{iesmuschel, Sauce Rouille und crostini

€19,50

Lauwatmer Atlantik Hummer

mit feinen Bandnudeln und I(nrstentierschaum

€28,50

Gegrillte l{aribische Felsen Languste

mit Süßkartoffelcreme, Maniokwurzel und I{okos Ingwet Schaum

€32,54



Menü Dine und Concert
27 .5.2022 Freitag

earpaccio vorn Wlldlachs mit l-imonen Sauerrahm

Tomaten- Spargel Vinaigrette und Wiesenkräutern

Gefüllte Maishendlbrust mit Portwein ius

auf cremigem Truffel Risotto und gebratenem Spargel

Geflämmte Zitronen Tarte mit Rhabarber Kcmpctt

u nd Cha mpagner-[\l inz Sorbet



Weihnachtsme nü 2A21

Hirsch Iarpaccio und üänselehersteinpilz

Preiselbeere Vinaigrette. Muskatkurbis und [uitten Brioshe

Zander Snuffle mit flüssigem Hummer Kern

Kaisergranat und Safran Srhaum

Sous vide gegarte Enienbrust mit Thymian Schalntten Jus

Sußkartnffelpüree, wildem Brnrrnli und glasierten Ealsamicn Apfel

nder

Black Iod Filet,,Kohlefisch" mit Karntten lngwer Schaum

Sepia Ilisottn, Miesmusrhel und geschmortem Fenchel

|\{ousse vnm Tannenwipfel-Hnnig und Zimt

mit Haselnuss-Savarin und Rum-Pflaumen Eis



Trüffelmenü 2021,

Terrine vom karamellisierten Herb stgemüse mit Trüffelmayonais e

Piemonteset Haselnüssen und gebackener Beef Tatar Praline

Sous vide gegafier Ora King Lachs

auf Rahmspinat, Limonenpüree und weißem Trüffelschaum

Gebratene Rio Gänseleber auf Süßkartoffelcreme

Stunden Ei und clunklem Triiffeljus

Mit Kräutern mariniertes Filet vom Tiroler Vollmilchkalb

auf cremigen Trtiffelnudeln und frisch gehobeltem Perigord Trüffel

"Tartuffo" mit Brownie

Amarena Kirschen und geffüffeltem Vanille Eis
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